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Brauereien, Brennereien, Bierkeller

Der Naturpark Fränkische Schweiz, das Land der Burgen, Höhlen
und Mühlen liegt im Städtedreieck Bayreuth, Bamberg, Erlangen. Er
ist seit vielen Jahrhunderten landwirtschaftlich geprägt, klein struk-
turiert, ein „Schlupfwinkel deutschen Gemütes“. Aus der Tradition
heraus und weil die großen Städte weit entfernt liegen, waren die
Menschen früher auf Selbstversorgung bedacht. 

Zum Beispiel beim Obst. Rund um das Walberla-Bergmassiv befin-
det sich ein großes zusammen hängende Süßkirschenanbaugebiet.
Auf den Streuobstwiesen der Region gedeihen außerdem sehr viele
Apfel-, Birnen- und Zwetschgenbäume. Die Früchte werden teil-
weise weltweit verkauft oder in den mehr als 300 kleinen Brenne-
reien in feine Obstbrände und Liköre verwandelt. 

Viele Obstbauern Brennen zum Eigenbedarf; immer mehr verkaufen
ihre „edlen Obstbrände“ auch in kleinen, eigenen Läden. Gehen Sie
doch mal auf „Entdeckungsreise“, durch die Hofläden der Fränki-
schen Schweiz. Sie werden überrascht sein von der Vielfalt der gei-
stigen Getränke und regionalen Spezialitäten in einer heimeligen
Atmosphäre. Ende April bis Ende Mai verwandeln sich die Obstgär-
ten in eine zauberhafte Blütenlandschaft.

Weltweit einmalig ist die Anzahl der Brauereien. Auf rund 2000 
Quadratkilometern verteilt, zählten wir 74 Bierbrauer. Hier ist es wie
beim Wein: jeder Sud schmeckt ein bisschen anders, je nachdem
welcher Brauer welchen Hopfen und welches Wasser verwendet. Es
sind keine großen Brauereien und genau darin liegt der Reiz. 
Oft sind es Kleinstanlagen, die nur für den Bedarf in der eigenen
Gastwirtschaft ausgelegt sind. Teilweise wird sogar noch den
Brauch gepflegt, das Bier in einem eigenen Krug mit nach Hause zu
nehmen. 

Warum es bei uns so viele Brauereien gibt, weiß kein Mensch. Egal,
unser Bier schmeckt trotzdem einmalig gut. Ein „Stoff“ für Genießer
– und solche die es werden wollen. 

Eine Liste aller Brauereien finden Sie in dieser Broschüre. Bei den
Inserenten des Prospektes handelt es sich um freiwillige, kosten-
pflichtige Anzeigen. Mit der Anzeigenplatzierung ist keine Wertung
des Angebotes verbunden.

© Tourismuszentrale Fränkische Schweiz,
Oberes Tor 1, 
91320 Ebermannstadt. 
Tel.: +49 (0)9191 86-1054  
Druck: 
Creo Druck & Medienservice GmbH, Bamberg
12. Auflage: 25.000 Ex. – 2010
www.fraenkische-schweiz.com
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Brauereien

Brauereigasthof Rothenbach
Im Tal 70, 91347 Aufseß

Tel.: +49 (0)9198 9292-0  Fax: +49 (0)9198 9292-290
www.Brauereigasthof-Rothenbach.de  

➤ Fränkische und bierige Küche mit regionalen Produkten 
➤ Saisonale Sonderkarten für Spargel, Pfifferlinge, Fisch, Wild
➤ Selbst gebraute Aufsesser Biere aus der Weltrekordgemeinde 
➤ Kinderspielplatz und Kinderspielecke 
➤ Schattige Gartenterrasse an der Aufseß, Veranstaltungsräume 
➤ Brauereiführungen nach Terminabsprache
➤ Kein Ruhetag von April bis Oktober

Brauereigasthof Reichold
OT Hochstahl 24, 91347 Aufseß

Tel.: +49 (0)9204 271. Fax: +49 (0)9204 919276
www.reichold.de

➤ bekannt gutes Lagerbier, Kellerbier und Weizen 
➤ gutbürgerliche fränkische Küche (Schäuferle, Bräten). 

Unsere Spezialität: Wildgerichte
➤ 28 modern eingerichtete Zimmer mit Du/WC
➤ Wohnmobilstellplatz 
➤ Direkt am berühmten Brauereienrundweg gelegen

St. Georgen Bräu
Marktstr. 12, 96155 Buttenheim

Tel.: +49 (0)9545 446-70
Fax: +49 (0)9545 446-46

www.kellerbier.de
Zunftgetreu gebraut und Schluck für Schluck Fränkisch, 

so bezeichnen Kenner unsere Bierspezialitäten.

Im St. GeorgenBräu – Stübla, das nun von der Brauerfamilie selbst
geführt wird, erwartet Sie eine ebenso bodenständige und fränki-
sche, frische wie feine Küche, bestens abgestimmt auf die umfan-
greichen Bier-Spezialitäten aus der St. Georgen-Bräu. Brauereifüh-
rung mit anschließender Bierverkostung und Brotzeit ab 15
Personen.

St. GeorgenBräu – Bierkeller. Wer im Sommer unter schattigen
Bäumen oben auf dem Keller das weithin bekannte ungespundete
Kellerbier trinkt, genießt eine herrliche Aussicht auf die Höhen
ringsum bis Bamberg. Von April bis September bieten wir täglich ab
14.00 Uhr und Sonn- und Feiertage ab 11.00 Uhr fränkische Brotzei-
ten und vieles mehr. Jeden Freitag: ab 15.00 Uhr Makrelen und
Heringe vom Buchenholzgrill. Kinder erwartet ein neuer Spielplatz. 
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Brauerei – Gasthof Schwanenbräu
Am Marktplatz 2, 91320 Ebermannstadt

Tel.: +49 (0)9194 209  Fax: +49 (0)9194 5836
www.schwanenbraeu.de

Seit 1812 brauen wir im eigenen Hause Pilsner, dunkles Lagerbier,
Hefeweizen, Festbier (zum Altstadtfest) und Weihnachtsbock. Dazu
brennen wir geistige Getränke in vielen Variationen. Bier und
Schnaps gibt es in unserer Gaststätte und im idyllischen Biergarten
(ab Mai). Wir bieten auch Wochenendarrangements mit Brauerei-
und Brennereibesichtigung. Sonntagabend Ruhetag. 

Brauerei – Gasthof Sonnenbräu
Hauptstr. 29, 91320 Ebermannstadt

Tel.: +49 (0)9194 9093, Fax: +49 (0)9194 7674880
www.brauerei-gasthof-sonne.de

Wir brauen unser Bier im ehemaligen „Kommunbrauhaus“ der Stadt
Ebermannstadt. Sonnen-Pils, Sonnen-Gold und Kellerbier. Unser
obergärige Spezialität „Eber-Weiße“ müssen Sie probieren. In der
Brennerei stellen wir auch  einen „Bier-Brand“ selber her. im Gast-
hof (mit Hotel) bieten wir dazu Karpfen, Forellen, fränkische Spezia-
litäten und vegetarische Gerichte an. Räume von 50–200 Personen.

Brauerei – Gasthof Pfister
Eggerbachstr. 22, 91330 Eggolsheim-Weigelshofen

Tel.: +49 (0)95 45 9426-0, Fax: +49 (0)9545 9426-50
www.gasthof-pfister.de

Genießen Sie in unserem traditionsreichen, gemütlichen Brauerei-
gasthof zu frischer fränkischer Küche unsere Öko-Biere aus eigener
Brauerei und den hausgebrannten Schnaps, im Sommer auch im
Biergarten. Wir verwenden ausschließlich Hopfen und Malz aus 
biologischem Anbau. Bei freundlicher, familiärer Bedienung fühlen
Sie sich wie zu Hause. Machen Sie Urlaub vom Alltag – behagliche
Gästezimmer warten auf Sie. 

Brauerei Friedmann
Jägersberg 16, 91322 Gräfenberg

Tel.: +49 (0)9192 318. 
Fax: +49 (0)9192 308

www.brauerei-friedmann.de
Seit 1875 brauen wir unsere Biere nach dem Reinheitsgebot nach
ökologischer und umweltfreundlicher Arbeitsweise. Für Selbstab-
holer bieten wir unsere Biere und eine große Auswahl an alkohol-
freien Getränken im Direktverkauf ab Rampe an. Unser schöner
Biergarten lädt ab Ostern Fr von 16–22 Uhr und Sa, So.+ feiertags
von 14–22 Uhr zu Brotzeiten und Bier vom Fass ein.
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Brauerei – Gasthof Linden – Bräu
Am Bach 3, 91322 Gräfenberg

Tel.: +49 (0)9192 348  Fax: +49 (0)9192 997837
www.lindenbraeu.de

Sich wohl fühlen bei einem frisch gezapften Bier – direkt vom Holz-
fass – zu einer fränkischen Brotzeit im Brauereigasthof und mit eige-
ner Brennerei. 6 Gästezimmer mit 11 Betten (Du, WC, TV) stehen für
einen längeren Aufenthalt zur Verfügung. Sonntags ab 16 Uhr geöff-
net. Freitag Ruhetag. Brauereiführungen ab 10 Personen auf Anfrage.
Unser Haus liegt am neuen Brauereienweg, dem „5-Seidla-Steig“. 

Brauerei – Gasthof Ott
Oberleinleiter 6, 91332 Heiligenstadt

Tel.: +49 (0)9198 271. Fax: +49 (0)9198 997610
www.brauerei-ott.de

Unser gemütlicher Gasthof liegt unterhalb des „Kreuzsteines“. 
Wir bieten gute, bürgerliche Küche sowie deftige Brotzeiten und
selbst gebackene Kuchen. Seit 1778 brauen wir zudem unser Bier
selbst. Unsere Räumlichkeiten, zirka 100 Sitzplätze, sind für 
Familienfeiern und für Reisegruppen aller Art geeignet. Montag
Ruhetag – außer an Feiertagen. Unsere Spezialitäten: Hähnchen,
fränkische Küche, eigene Hausschlachtung.

Privatbrauerei Grasser
Huppendorf 25, 96167 Königsfeld
Tel.: +49 (0)9207 270, Fax: – 636

www.huppendorfer-bier.de
Unsere traditionelle Familienbrauerei heißt Sie herzlich willkom-
men. Genießen Sie bei uns neben einer Vielzahl gebrauter Biere und
hausgebrannter Schnäpse, deftige, fränkische Küche mit hausma-
cher Brotzeiten, eigener Schweinezucht und Wild aus eigener Jagd.
Sonntags fränkischer Mittagstisch im Sommer lädt der schöne Bier-
garten zum gemütlichen Tagesausklang ein. Für einen Kurzausflug
stehen 7 DZ und 1 EZ mit Du/WC zur Verfügung. Dienstag Ruhetag.

Brauerei Winkler
Otterbachstr. 13, 96123 Melkendorf

Tel.: +49 (0)9505 224, Fax: +49 (0)9505 805646
www.brauerei-winkler.onlinehome.de

Familienfreundlicher Brauereigasthof am Fuße des Geisberges gelegen.
Idealer Ausgangspunkt für Spaziergänge, Wanderungen und Radtou-
ren. Unsere Spezialitäten: Forellen aus eigener Aufzucht, Hähnchen,
Hausmacher Brotzeiten und fränkische Spezialitäten. Dazu unser 
süffiges, nach dem bayerischen Reinheitsgebot gebrautes, Winkler-
Bier. Bundeskegelbahn. Räume für Busgruppen und Familienfeiern. 
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Brauerei – Gasthof Höhn
Hauptstr. 11, 96117 Memmelsdorf

Tel.: +49 (0)951 406 140, Fax: -406 144
www.gasthoef-hoehn.de

Spätestens seit dem Fernsehbeitrag in der Sendung „La Vita“ sind wir
weit über den Landkreis Bamberg bekannt. Geduldig dokumentierte
damals ein Reporterteam unseren alt-handwerklichen Brauvorgang.
Und das bedeutet noch selbst schroten und selbst mit Holz und Koh-
len befeuern – wie es seit über 225 Jahren in unserem Familienbetrieb
Sitte ist. Unser vollmundiges Ergebnis, „Görchla“ genannt, ist ein
unfiltriertes hefetrübes Landbier. Eine weitere Spezialität ist der
hauseigene Bierbrand und natürlich die vom Bier geprägte Küche. 

Neben den Schmankerln aus der deftigen Bierküche gibt es natür-
lich noch vielfältige regionale Gerichte, moderne Gerichte für den
fränkischen Feinschmecker und selbst gebackenen Kuchen. Selbst-
verständlich darf eine „gscheite“ Brotzeit auch nicht fehlen. Braue-
reiführungen mit Bierhaxn und Bierbrand oder einem bierig-süffi-
gen 6-Gang-Menü gib es jeden 1. Freitag im Monat. Anmeldung
unbedingt erforderlich.

Brauerei Drei Kronen
Hauptstr. 19, 96117 Memmelsdorf

Tel.: +49 (0)951 94433-0, Fax: +49 (0)951 94433-66
www.drei-kronen.de

Email: gast@drei-kronen.de

„Gastfreundschaft ist unser
Bier ... seit 1457“ nach die-
ser Prämisse wird bei uns
seit über 550 Jahren Bier
gebraut, perfekt fränkische
Speisen zubereitet und gut
gelaunt serviert. Auszeich-
nung in Gold beim Wettbe-
werb „Bayerische Küche“.
27 gemütlich – komfortable
Gästezimmer (mit kostenlo-

sem W-LAN) für einen stilvollen Aufenthalt direkt vor den Toren
Bambergs. Brauereiführungen nach Absprache. Wochenendarran-
gements zu jeder Jahreszeit. Mehrere Gasträume für Gruppenein-
kehr von 10 bis 60 Gästen; für insgesamt bis zu 150 Personen. Bie-
rig-eleganter Wirtsgarten mit 70 Plätzen, zwei Tagungsräume bis
zehn und bis 30 Personen.
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Brauerei – Gasthof Herold
Marktstr. 29, 91257 Pegnitz-Büchenbach

Tel.: + Fax: +49 (0)9241 3311
www.beckn-bier.de

Seit 1550 brauen wir unser bekanntes „Beck’n-Bier“. Bei fränki-
schen Brotzeiten aus eigener Schlachtung und selbstgebackenem
Brot kann man gemütlich Einkehr halten. Für daheim gibt es 
Flaschenbier und Partyfässer ab 5 Liter. Für eine längere Verweil-
dauer stehen Gästezimmer mit Du/WC und Farb-TV zur Verfügung.

Brauerei – Gasthof Penning – Zeißler
Hetzelsdorf 9, 91362 Pretzfeld

Tel.: +49 (0)9194 252
Bekannte Hetzelsdorfer Bierspezialitäten seit 1623. Hausgemachte
und in weitem Umkreis bekannte Brotzeiten. Sonn- und feiertags
reichhaltiges Angebot an verschiedenen Braten. 

Warmes Essen gibt es durchgehend. Unser Sommerbiergarten ist ab
März geöffnet, mit Platz für 80 Personen unter schattigen Bäumen. In
der Wirtschaft sind zwei Räume für je 60 Personen. Dienstags Ruhetag. 

Brauerei-Gaststätte Nikl-Bräu
Familie Alexandra und Mike Schmitt
Egloffsteiner Str. 19, 91362 Pretzfeld

Tel.: +49 (0)9194 725025 Fax: +49 (0)9194 725026
www.brauerei-nikl.de

Seit Oktober 2008 neu in der Fränkischen Schweiz: Die Brauerei Nikl
mit familienbetriebenem Gasthof. Naturtrübe Bierspezialitäten:
„Lager Hell“ und „Keller Dunkel“. Saisonal: Fest-Bock und vieles
mehr. Holzofenbrot aus eigener Herstellung. Fr, Sa, So selbst gebak-
kene Kuchen und Torten. Idealer Standpunkt für Wanderer und
Bahnreisende. Fränkische Spezialitäten: Montags Riffala mit Klos
und Kraut, donnerstags Bohnen mit Dörrfleisch und sonntags 
verschiedene Bräten.

Montags und donnerstags ab 17 Uhr geöffnet, freitags, samstags
und sonntags ab 9.30 Uhr. Dienstags und mittwochs Ruhetage.
Samstags: Saure Lende mit Sauerkraut und Kloß – nach einem über
100 Jahre alten Familienrezept. Durchgehend warme Küche.

Brauereiführungen auf Anfrage. Behindertengerechte Toilette. 
Im Juni-Juli: Kirschen aus eigenem Anbau. 
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Brauerei Sauer
Sutte 5, 96129 Strullendorf-Roßdorf

Tel.: +49 (0)9543 1578. 
www.brauerei-sauer.de

Genießen Sie unsere Spezialitäten in
ländlicher, gemütlicher Atmosphäre:
Unser Bier und unser Essen wurden
vom „Der Feinschmecker“ als 
besonders empfehlenswert ausge-
zeichnet.
Tägl. ab 11 Uhr geöff. Mo Ruhetag

Brauerei-Gasthof Hartmann
Fränkische Schweiz- Strasse 26, 96110 Scheßlitz-Würgau

Tel.: +49 (0)9542 92030-0
www.brauerei-hartmann.de

Unsere Biere werden seit 1550 nach alter Rezeptur handwerklich
gebraut und regelmäßig DLG-prämiert. Probieren Sie den urig-süffi-
gen „Felsentrunk“, das kernige Schwarzbier „Erbschänk 1550“, das
erfrischend-herbe „Edelpils“, die fruchtige „Felsenweisse“, das
naturtrübe „Felsenkeller“ und zur Starkbierzeit unser Bockbier.
Genießen Sie dazu herzhafte fränkische Köstlichkeiten, Wild aus
eigener Jagd, frischen Fisch oder deftige Schmankerlteller in unse-
rem Biergarten!

www.beer-tours.com
Das fränkische Brauereiposter 
aus Forchheim:

273 fränkische Brauereien 
in Bierdeckelform

– alphabetisch sortiert
nach Ortschaften
Größe: 98 x 59 cm 
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Brauereimuseen

BAYERISCHES BRAUEREIMUSEUM KULMBACH
Kulmbacher Mönchshof, Hofer Straße 20, 95326 Kulmbach

Tel. : +49 (0) 9221 805-14, Fax: +49 (0) 9221 805-15
www.bayerisches-brauereimuseum.de

Im Museum rund ums Bier erleben Sie hautnah wie die Ägypter,
Römer und Kelten Bier gebraut haben, wie das Bier im Mittelalter
zubereitet wurde, und dass es auch heute noch – trotz aller Compu-
tertechnik – eine hohe, handwerkliche Kunst ist, guten Gerstensaft zu
brauen. Höhepunkt des Besuches ist der Gang durch die Gläserne
Brauerei mit ihren gläsernen Sudkesseln und strahlenden Kupferhau-
ben. Hier können Sie dem Braumeister bei seiner Arbeit über die
Schulter sehen und ihn nach Herzenslust zu seiner Arbeit befragen.
Die bierige Reise endet mit einem Probierschluck aus dem Lagertank
und einem Bierkennertest mit goldgeprägter Urkunde für zu Hause.

Das Bayerische Bäckereimuseum im Kulmbacher
Mönchshof zeigt Brotgeschichte vom Getreide bis
zum Bäckerladen und in der Gaststätte Mönchshof-
Bräuhaus mit Biergarten kann nach all der  Theorie
zur Praxis übergegangen werden.

Maisel’s Brauerei- & Büttnerei-Museum
Kulmbacher Strasse 40, 95445 Bayreuth

Tel.: +49 (0)921 4012-34, Fax: +49 (0)921 4012-33
www.maisel.com/museum

Die im historischen Backsteinstil gebaute Brauerei wurde bereits
1988 ins Guinnessbuch der Rekorde als „umfangreichstes Biermu-
seum der Welt“ eingetragen und lässt auf 2400 m² Bierkultur leben-
dig werden. Highlights sind u. a. zwei Räume mit 400 Brauereie-
mailschildern sowie eine Sammlung von über 5500 Biergläsern und
Krügen. Museumsführungen für Individualbesucher täglich um 14
Uhr, für Gruppen nach Vereinbarung.
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Bierkeller
Nitsche Bierkeller

Schottenberg 8, 91320 Ebermannstadt
Tel.: +49 (0)9194 9190

Der traditionsreiche Felsenkeller beim Naturlehrpfad unter alten
Linden bietet Platz für 200 Personen. Für Kinder ist das Gelände ein
wahres Paradies zum Kraxeln und erkunden. Von Mai bis September
bieten wir täglich von 16 bis 22 Uhr (kein Ruhetag) fränkische Brot-
zeiten wie Obatzter, Zieberleskäs und Wurstsalat. Ausgeschenkt
wird ungespundetes Kellerbier der Schlossbrauerei Reckendorf.

Bierkeller Schützenhaus
Bierkeller-Restaurant-Saal

Auf den Kellern 27, 91301 Forchheim
Tel.: + Fax: +49 (0)9191 15225

– Historischer Schützensaal für 80 Personen. Menü nach Absprache.

– An Sonn- und Feiertagen empfehlen wir unsere fränkischen 
Braten nach Großmutters Art. 

– Bei schönem Wetter: Leckere Steaks vom Buchholzgrill im gemüt-
lichen Biergarten.

– Reisebusse Willkommen – Ganzjährig geöffnet

Pretzfelder Keller
Auf dem Kirschenfestgelände, 91362 Pretzfeld
Tel.: +49 (0)172 8184281 oder +49(0)9199 216

www.pretzfelderkeller.de
• Brotzeiten und gegrilltes • Täglich frisch gegrillte Haxen  und
Hähnchen • Gemütliche Sitzgelegenheiten mit Lehne • Kinderspiel-
platz und großer Parkplatz. • Das gute Bier der  Brauerei Rittmayer
aus Hallerndorf. • April bis September  bei trockenem  Wetter täg-
lich ab 16 Uhr, sonn- und  feiertags ab 11 Uhr mit • Mittagstisch,
zusätzlich Schäuferla. Kellerwirt: Familie Römer.

BrauHaus am Kreuzberg
Der Erlebnisbierkeller

91352 Hallerndorf  
Tel.: +49 (0)9545 4736 Fax: -440625

www.brauhaus-am-kreuzberg.de
• Hausbrauerei mit Führungen • Brennerei mit über 70 prämierten
Schnäpsen • Durchgehend warme Küche mit besten fränkischen
Spezialitäten • Ganzjährig für Familienfeiern und Events geeignet •
Großer Spielplatz. • Öffnungszeiten Sommer: April bis Oktober täg-
lich ab 11 Uhr. Winter: Okt. bis April Freitag, Samstag, Sonntag ab 11
Uhr. Werktags auf Vorbestellung. • Übergangszeiten im Herbst und
im Frühjahr, je nach Wetterlage.
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Bierkellerführung in Forchheim
Touristinformation Forchheim

Rathaus, 91301 Forchheim
Tel.: +49 (0)9191 714-338. Fax: +49 (0)9191 714-206

www.forchheim.de

Bierkellerführung mit Bierprobe
Die Führung beginnt am Forchheimer Kellerwald. Hier gibt es interes-
sante Erklärungen zur Entstehung der Felsengänge und über die
Bier- und Brautradition in Forchheim. Im Anschluss werden eine
Bierprobe und eine zünftige Brotzeit angeboten. Ein geselliger Aus-
klang ist garantiert.
Dauer: 1 ½ Stunden; Gruppen bis maximal 30 Personen.
Preise: 40 € pro Gruppe. Bierprobe mit Brotzeit: 8,50 € pro Person.
Treffpunkt: Infotafel am Fuß des Kellerwaldes.

Altstadtrundgang und Bierkellerführung 
mit Bierprobe

Die Führung beginnt mit einem Rundgang durch Forchheims histori-
sche Altstadt. Anschließend geht es mit dem PKW oder Bus zum
Forchheimer Kellerwald zur Besichtigung der Felsenkeller.
Hier gibt es interessante Erklärungen zur Entstehung der Felsengän-
ge und über die Bier- und Brautradition in Forchheim. Im Anschluss
werden eine Bierprobe und eine zünftige Brotzeit angeboten. Sie
erfahren auf lehrreiche, aber auch „realitätsnahe“ Art die Unter-
schiede zwischen den einzelnen Biersorten. Ein geselliger Ausklang
ist garantiert.
Dauer: 3 Stunden; Gruppen bis maximal 30 Personen.
Preise: 70 € pro Gruppe. Bierprobe mit Brotzeit: 8,50 € p.P.
Bei Anreise ohne eigenes Fahrzeug kommt die Busfahrkarte hinzu.
Treffpunkt Rathaus.

Gambrinus
Eine Führung zu Forchheims Braukunst

Der legendäre Bierkönig „Gambrinus“
taucht mit Ihnen ein in die wundersame
Welt des Bieres. Dabei gibt er nicht nur
sein Fachwissen zu den Forchheimer Brau-
ereien und der hohen Kunst des Bierbrau-
ens weiter, sondern auch allerlei Wissens-
wertes rund um die Forchheimer Altstadt. 
Dauer: 1 ½ Stunden. 
Gruppen bis maximal 25 Personen
Preise: 40 € pro Gruppe,
Bierprobe: 4,50 € pro Person, inklusive
Seidel und Breze
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„Flindern“ in Pegnitz

Als ein Ereignis der damaligen wirtschaftlichen Situation mit dem
auf jedem Haus der Neustadt liegenden Braurecht, ist auch der
Brauch des „Flinderns“ anzusehen, der nach einer Mitteilung des
damaligen Magistrats von Pegnitz aus dem Jahre 1837, damals
schon auf eine seit 109 Jahre alte Übereinkunft zurückgeht. Seiner-
zeit wurde vereinbart, dass während der sechs Sommermonate
(April bis September), jeweils immer nur drei Bürger pro Woche
selbstgebrautes Bier aus dem Kommunbrauhaus ausschenken
durften.

Jeder Hausbesitzer, der im Sommer sein Eigenbräu – Bier im Klei-
nen ausschenken wollte, musste sich am „Flindern“ beteiligen. Das
geschah in der Weise, dass er sich um ein Los bewarb. Waren alle
Bewerber angemeldet, fand die Verlosung statt, mit der die Reihen-
folge der von Woche zu Woche wechselnden Flinderer festgelegt
wurde. Ein Vertauschen des Termins war nicht zulässig.

Im 19. Jahrhundert ging die Zahl der Flinderer stetig zurück. Das
mag an einer Bestimmung von 1864 gelegen sein, wonach einer,
der ein Jahr aussetzen wollte, in Zukunft sich nicht mehr daran
beteiligen durfte. Schließlich achtete man früher darauf, dass sich
unter den drei „Flinderern“ pro Woche, jeweils ein Metzger befand,
weil ihm allein es gestattet war, eine Bratwurst oder dergleichen an
die Biergäste abzugeben. Als äußeres Zeichen dieses Brauches
hängten die jeweiligen Bürger einen Büschel mit grünen Zweigen,
sowie eine aufgeblasene Schweinsblase bei der Eingangstüre auf –
und so ist es auch heute noch.

Die „Flindererzeit“ bezeichnet man heute gerne als 5. „Jahreszeit“
in Pegnitz. In der Zeit von April bis Juni jeden Jahres beteiligen sich
zahlreiche Gasthäuser am „Flinderertreiben“. Neben dem guten
Essen – es gibt Deftiges aus der Hausschlachtung – wird von den
zwei örtlichen Brauereien, der Brauereivereinigung Pegnitz GmbH
und der Jura-Bräu, für Bierliebhaber das eigens dafür gebraute
„Flindererbier“ angeboten. Ein „Stoff“ für Genießer – und solche
die es werden wollen. Probieren Sie ihn.

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Auskünfte zu den aktuellen Flinderer – Terminen erteilt die 
Touristinformation der Stadt Pegnitz 
in der Hauptstr. 73, 91257 Pegnitz. 

Tel.: +49 (0)9241 723-11, Fax: +49 (0)9241 723-8811
www.pegnitz.de

E-Mail: touristinfo@pegnitz.de
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Brauerei- und Bierkellertouren

Vom Bier zur Urkunde in Aufseß
Das geht ganz einfach. Die Gemeinde Aufseß steht seit dem Jahre
2000 im „Guinness-Buch der Rekorde“. Weltweit hat sie, gemessen
an den 1.500 Einwohnern, die größte Brauereidichte. Bei einer
„Brauereiwanderung“ lernen Sie die vier Brauereien und deren
Erzeugnisse kennen. Haben Sie alle geschafft, gibt es eine Urkunde.
Infos über die Touristinformation Hollfeld am Marienplatz, Tel.: +49
(0)9274 980-0. www.hollfeld.de oder über Tel.: +49 (0)9198 998881.
www.aufsess.de

Ahorntaler Brauereienweg
Der 24 km lange Rundwanderweg führt von der Brauerei Held in
Oberailsfeld über Adlitz mit seinem Schloss zur Brauerei Stöckel in
Hintergereuth. Der Rückweg nach Oberailsfeld, der immer wieder
herrliche Ausblicke bietet, verläuft dann größtenteils entlang des
Ailsbaches über Christanz, die Ludwigshöhle mit Blick auf die
Klaussteinkapelle, Burg Rabenstein und durch das Schneiderloch.
Die Wanderung dauert ca. 7 Stunden. Weitere Infos über die Tourist-
information, Kirchahorn 11, 95491 Ahorntal, Tel.: +49 (0)9202 200.
www.ahorntal.de 

Der „Fünf-Seidla-Steig“ bei Gräfenberg
ist der Brauereiwanderweg in der südlichen Fränkischen Schweiz. Er
führt auf landschaftlich reizvollen Wegen und Pfaden zu den fünf
Privatbrauereien in den Gemeinden Gräfenberg und Weißenohe.
Markiert nach den Qualitätsrichtlinien des Deutschen Wanderver-
bandes, bietet er alles, was Franken für Biergenießer und Wanderer
zu bieten hat: Wunderbare Wald- und Wiesenlandschaft im Jura,
herzhaften Biergenuss und fränkische Gaumenfreuden. Zwei Tafeln
informieren am Bahnhof Weißenohe und in Thuisbrunn über den
Fünf-Seidla-Steig und die Brauereigasthöfe. Weitere Infos bei der
Touristinformation Gräfenberg, Tel.: +49 (0)9192 709-0. 
www.graefenberg.de

Brauereitouren um Pottenstein
Das Verkehrsbüro Pottenstein hat einige Brauereitouren zum
Selbsterkunden zusammengestellt und in Zusammenarbeit mit dem
Pottensteiner Urbräu die „Pottensteiner – Bier – Pauschale (PBP)“
mit BierCard und Rückholservice entwickelt. Neben diesem „PBP“
Angebot wird in der Fränkischen Schweiz noch das „BBB“ – Angebot
hochgehalten: „Bratwurst, Bier und Blasmusik“. Bier als Kult-
getränk und typisch fränkische Gaumenfreuden gehören zu 
jedem Fest dazu. Weitere Infos im Verkehrsbüro Pottenstein, 
Tel.: +49 (0)9243 708-41, Fax. +49 (0)9243 708-40. www.pottenstein.de
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Bierquellen-Wanderweg Pegnitz
Der 21 km lange Rundwanderweg führt von Weiglathal durch den
Lindenhardter Forst nach Lindenhardt und weiter nach Leups. Von
hier aus geht es nach Büchenbach und über die Rupprechtshöhe
wieder zurück nach Weiglathal. 4 Brauereien werden frequentiert.
Da es sich um einen Rundwanderweg handelt, hat der Wanderer die
Möglichkeit, an jeder der vier „Bierquellen“ zu starten. Außerdem
kann die Strecke durch die Benutzung des Wanderweges von Leups
nach Trockau verkürzt werden. Weitere Informationen über 
die Touristinformation Pegnitz, Hauptstraße 73, 91257 Pegnitz, 
Tel.: +49 (0)9241 723-11, www.pegnitz.de

Brauereiwanderungen um Waischenfeld
Die ganztägig, geführte Brauereiwanderung startet um 9 Uhr an der
Tourist-Information in Waischenfeld. Die Wegstrecke beträgt ca. 16
km verteilt auf 7,5 Stunden, so dass man bei jeder Brauerei genü-
gend Zeit zum Biertrinken und erholen hat. Die Teilnehmergebühr
beträgt 8,— € pro Person und beinhaltet die geführte Wanderung,
eine Brauereibesichtigung und den Rücktransfer mit dem Bus von
Aufseß nach Waischenfeld. Termine auf Anfrage aber meist
Samstag. Anmeldungen in der Tourist-Information Waischenfeld,
Marktplatz 58, Tel.: +49 (0)9202 9601-17. www.waischenfeld.de

Die Strullendorfer Bierkellerrunde
Dieser mit einem eigenen Logo (Fahrrad mit Bierkrug und Sonne)
markierte Radweg verläuft fast ausschließlich abseits öffentlicher
Straßen oder auf separaten Radwegen. Er ist von Verlauf und
Höhenunterschieden her leicht zu befahren und auch für Familien
mit Kindern geeignet. Der Weg ist überwiegend asphaltiert, die im
Wald verlaufenden Streckenabschnitte sind mit Schotter und 
Split befestigt. Zeitlich sollten Sie für diese Rundstrecke mit einer
reinen Fahrzeit von 1–1,5 Stunden rechnen. Info: Gemeindever-
waltung Strullendorf, Forchheimer Str. 32, 96129 Strullendorf. 
Tel.: +49 (0)9543 8226 – 0. www.strullendorf.de

Der Schau-Hopfengarten in Buttenheim
im ersten oberfränkischen Schau-Hopfengarten in Buttenheim
sprießt bald der erste Hopfen. Nahe zum Bierkeller des St. Georgen
Brauhauses gelegen, werden Führungen rund um’s Thema Hopfen
angeboten. Dabei beschäftigt man sich ausführlich mit den Grund-
stoffen des Bieres und dem Bayerischen Reinheitsgebot von 1516.
„Das Brauhandwerk soll so für die Leute einfach transparenter 
werden“, erklärt Braumeister Kramer. Aus dem gewonnen Hopfen
soll anschließend ein Spezialbier gebraut werden. Infotelefon: 
+49 (0)9545 4460. www.kellerbier.de
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Alle Brauereien auf einen Blick

95491 Ahorntal
Brauerei Stöckel, Ortsteil Hintergereuth 4, Tel.: +49 (0)9246 275, 

Montag Ruhetag. www.stoeckel-braeu.de
Brauerei Held-Bräu, Oberailsfeld 19, Tel.: +49 (0)9242 295, 

Mittwochs Ruhetag. www.held-braeu.de

91347 Aufseß
Brauereigasthof Rothenbach, Im Tal 70, Tel.: +49 (0)9198 92920. 

November – März, dienstags Ruhetag
www.brauereigasthof-rothenbach.de *

Brauerei Schmitt („Kathibräu“), Ortsteil Heckenhof 1, 
Tel.: +49 (0)9198 277. 

Brauerei Reichold, Ortsteil Hochstahl 24. Tel.: +49 (0)9204 271. 
Ruhetag nur zwischen November und April. www.reichold.de * *

Brauerei Stadter, Ortsteil Sachsendorf, Hauptstr. 26, 
Tel.: +49 (0)9274 8193, montags Ruhetag. www.braulehrer.de 

96155 Buttenheim
St. Georgen-Bräu, Marktstr. 12, Tel.: +49 (0)9545 4460 

www.kellerbier.de **
Brauerei „Löwenbräu“, Marktplatz 8, Tel.: +49 (0)9545 5093-46 

(Keller) -32 (Brauerei) www.loewenbraeu-buttenheim.de *
Brauerei Meusel, Ortsteil Dreuschendorf. Tel.: +49 (0)9545 7424 *
Brauerei Sauer, Ortsteil Gunzendorf, Jurastr. 30, 

Brauerei-Tel.: +49 (0)9545 215, Gasthaus-Tel.:+49 (0)9545
359938. Dienstag, Mittwoch Ruhetage. www.brauereigasthof-
sauer.de/

95473 Creußen
Brauerei Kürzdörfer, Ortsteil Lindenhardt, Brauhausgasse 3, 

Tel.: +49 (0)9246 221 (Gastwirtschaft) +49 (0)9246 772 (Braue-
rei). www.brauerei-kuerzdoerfer.de/ 

91320 Ebermannstadt
Brauerei „Schwanenbräu“, Marktplatz 2, Tel.: +49 (0)9194 209 

www.schwanenbraeu.de, Brauereiführung nur für Hotelgäste
Brauerei „Sonne“, Hauptstr. 29, Tel.: +49 (0)9194 767480 

www.brauerei-gasthof-sonne.de *

91330 Eggolsheim
Brauerei Först „Goldener Löwe“, Ortsteil Drügendorf 26, 

Tel.: +49 (0)9545 8583. Donnerstag Ruhetag, www.brauerei-
foerst.de *

Brauerei Schwarzes Kreuz. Hauptstr. 33, Tel.: +49 (0)9545 8843, 
Mittwoch Ruhetag

Brauerei Pfister, Ortsteil Weigelshofen, Eggerbachstr. 22, 
Tel.: +49 (0)9545 9426-0, Fax: – 9426-50, Dienstag Ruhetag und 
Mittwoch ab 17 Uhr geöffnet. www.gasthof-pfister.de *
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91301 Forchheim
Brauerei Greif, Serlbacher Straße 10, Tel.: +49 (0)9191 727920, 

Ruhetag Dienstag ab 14 Uhr und Donnertag.
www.brauerei-greif.de 

Brauerei Hebendanz, Sattlertorstr. 14, 91301 Forchheim, 
Tel.: +49 (0)9191 1222. www.brauerei-hebendanz.de

Brauerei Neder, Sattlertorstr. 10, Tel.: +49 (0)9191 2400, 
Brauerei Eichhorn Bamberger Str. 9, 91301 Forchheim. Gaststätte im

Hause Tel.: + Fax: +49 (0)9191 64768, Dienstag und Mittwoch 
Ruhetag. www.gasthaus-eichhorn.de 

91322 Gräfenberg
Brauerei Brehmer „Lindenbräu“, Am Bach 3, Tel.: +49 (0)9192 348, 
Fax: – 997837. Freitag Ruhetag. www.lindenbraeu.de **
Brauerei Friedmann, Jägersberg 16, Tel.: +49 (0)9192 318. 

www.brauerei-friedmann.de **
Brauerei Hofmann, Hohenschwärz 16, Tel.: +49 (0)9192 251, Montag

ab 15:00 Uhr und Dienstag Ruhetag. *
Elch-Bräu, Thuisbrunn 11, Tel.: +49 (0)9197 221, Mittwoch und 

Donnerstag Ruhetage. www.gasthof-seitz.de 

91352 Hallerndorf
Brauerei Helmut Witzgall, Schlammersdorfer Str. 17, 

Tel.: +49 (0)9545 7452, Donnerstag Ruhetag.
Brauerei Lieberth, Forchheimerstr. 2, Tel.: +49 (0)9545 8558, 

Brauerei am Kreuzberg, 91352 Hallerndorf. 
Tel.: +49(0)9545 4736. www.brauhaus-am-kreuzberg.de

Brauerei Friedel, Ortsteil Schnaid, Tel.: +49 (0)9545 4736
www.brauhaus-am-kreuzberg.de *

Brauerei Rittmayer Hallerndorf OHG, An der Mark 1, 
Tel.: +49 (0)9545 50292, Fax: 50291. www.rittmayer.de/ 

Brauerei Roppelt, Stiebarlimbach 9, Tel.: +49 (0)9195 7263, 
Fax -4383, Mittwoch und Donnerstag Ruhetag. 
www.brauerei-roppelt.de 

91332 Heiligenstadt 
Brauerei Ott, Ortsteil Oberleinleiter 6, Tel.: +49 (0)9198 271, 

Montag Ruhetag. www.brauerei-ott.de/ *
Drei-Kronen-Bräu, Marktplatz 5, Tel.: +49 (0)9198 522 *

96114 Hirschaid
Brauerei Georg Kraus, Luitpoldstr. 11, Tel.: +49 (0)9543 84440, 

Dienstag Ruhetag. www.brauerei-kraus.de/ *
Brauerei Weber, Ringstr. 46, Tel.: +49 (0)9543 7882. 

Mittwoch Ruhetag 

95503 Hummeltal 
Brauerei Übelhack, Ortsteil Weiglathal 1, Tel.: +49 (0)9246 491, 

Donnerstag Ruhetag. 

96167 Königsfeld
Brauerei Grasser, Ortsteil Huppendorf 25 Tel.: +49 (0)9207 270, 

Dienstag Ruhetag. www.huppendorfer-bier.de/ *
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91359 Leutenbach
Brauerei Drummer, Dorfstr. 10, Tel.: +49 (0)9199 403 od. 8720, 

Montag Ruhetag. *
Brauerei Raimund Alt, Ortsteil Dietzhof 42, Tel.: +49 (0)9199 267, 

Montag Ruhetag. www.brauerei-alt.de **

96123 Litzendorf
Brauerei Hölzlein, Ellertalstr. 13, Ortsteil Lohndorf,

Tel.: +49 (0)9505 357, Dienstag Ruhetag. 
Brauerei Reh OHG, Ellertalstr. 36, Ortsteil Lohndorf, 

Tel.: +49 (0)9505 210. www.reh-bier.de *
Brauerei Hönig, Ellerbergstr. 15, Ortsteil Tiefenellern 

Tel.: +49 (0)9505 391. www.brauerei-hoenig.de. 
Donnerstag Ruhetag 

Brauerei Knoblach, Kremmeldorferstr. 1, Schammelsdorf, 
Tel.: +49 (0)9505 267 Montag Ruhetag. *

Brauerei Winkler, Otterbachstr. 13, Melkendorf. 
Tel.: +49 (0)9505 224. www.brauerei-winkler.onlinehome.de

96117 Memmelsdorf
Brauerei „Drei Kronen“, Straub KG, Hauptstr. 19, 

Tel.: +49 (0)951 944330, Sonntagabend und Montagmittag Ruhe-
tag. www.drei-kronen-memmelsdorf.de **

Brauerei Höhn, Hauptstr. 11, Tel.: +49 (0)951 406140, Dienstag 
Ruhetag. Brauereiführungen immer am 1. Freitag des Monats.
www.gasthof-hoehn.de/ *

Brauerei Hummel, Lindenstr. 9, Ortsteil Merkendorf, 
Tel.: +49 (0)9542 1247, Dienstag Ruhetag. 
www.brauerei-hummel.de *

Brauerei Wagner GmbH, Pointstr. 1, Ortsteil Merkendorf, 
Tel.: +49 (0)9542 620, Montag Ruhetag.  
www.wagner-merkendorf.de 

Brauerei Göller, Scheßlitzer Str. 7, Ortsteil Drosendorf,
Tel.: +49 (0)9505 1745. Montag Ruhetag

91077 Neunkirchen a. Br.
Brauerei Vasold & Schmidt, Schellenbergerweg 3, 

Tel.: +49 (0)9134 99410 

91257 Pegnitz
Brauer-Vereinigung Pegnitz GmbH, Am Buchauer Berg 4, 

Tel.: +49 (0)9241 4839937. www.brauervereinigung.de 
Brauereigasthof Martin, OT Bronn, Klumpertalstr. 49, 

Tel.: +49 (0)9241 3491 (Gasthof ), Dienstag Ruhetag.
Jura Bräu Wilhelm Knopf, Am Buchauer Berg 8-10, 

Tel.: +49 (0)9241 2019, Fax: – 2522 www.jura-braeu.de
Brauerei Herold, Büchenbach, Marktstr. 29. Tel.: +49 (0)9241 3311, 

Dienstag Ruhetag. www.beckn-bier.de *
Brauerei Gradl, Leups 6, Tel.: +49 (0)9246 247. *
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91278 Pottenstein
Brauerei Hufeisen, Hauptstr. 38, Tel.: +49 (0)9243 260, 

Bierseminare, www.hufeisen-braeu.de  
Brauerei Mager, Hauptstr. 15, Tel.: +49 (0)9243 333, 

Samstag Ruhetag in den Wintermonaten. 
www.brauerei-mager.de *

Bruckmayers Urbräu, Nürnberger Str. 10, Tel.: +49 (0)9243 9810, 
Montag und Dienstag Ruhetag sowie Mittwoch und Freitag 
ab 17 Uhr. *

91362 Pretzfeld
Brauerei Penning-Zeißler, Ortsteil Hetzelsdorf 9, 

Tel.: +49 (0)9194 252, Montag und Dienstag Ruhetag. *
Brauerei Georg Meister, Ortsteil Unterzaunsbach 8, 

Tel.: +49 (0)9194 9126. www.meisterbier.de
Brauerei „Nikl-Bräu“, Egloffsteiner Str. 19, Tel.: +49 (0)9194 725025:

Dienstag, Mittwoch Ruhetage. www.brauerei-nikl.de

96110 Scheßlitz
Brauerei Barth-Senger, Oberend 11, Tel.: +49 (0)9542 1064, 

Montag Ruhetag.
Brauerei Hartmann, Würgau, Fränkische Schweiz-Str. 26,  

Tel.: +49 (0)9542 92030-0, Dienstag Ruhetag. 
www.brauerei-hartmann.de *

Brauerei Pankraz Hoh, Ortsteil Köttensdorf 4, Tel.: +49 (0)9542 627.
Mittwoch Ruhetag

Brauerei Drei Kronen, Hauptstr. 39 Tel.: +49 (0)9542 1564, 
Mittwoch Ruhetag. www.kronabier.de * 

96187 Stadelhofen
Brauerei Hübner, Ortsteil Steinfeld 69, Tel.: +49 (0)9207 259, 

Donnerstag Ruhetag. www.huebner-braeu.de **
Brauerei Konrad Will, Schederndorf 19, Tel.: +49 (0)9504 262, 

Dienstag Ruhetag. www.schederndorf.de 

96129 Strullendorf
Brauerei Stefan Krug, Alte Dorfstr. 11, Ortsteil Geisfeld, 

Tel.: +49 (0)9505 484. Dienstag Ruhetag. www.brauerei-krug.de 
Brauerei Richard Sauer, Ortsteil Roßdorf a. Forst, Sutte 5,

Tel.: +49 (0)9543 1578. www.brauerei-sauer.de 
Brauerei Gries, Ortsteil Geisfeld, 

Tel.: +49 (0)9505 1624. Mittwoch Ruhetag. 
www.brauerei-griess.de

91344 Waischenfeld
Brauerei Schroll, Ortsteil Nankendorf 41, 

Tel.: +49 (0)9204 248. www.brauerei-schroll.de 
Brauerei Krug, Ortsteil Breitenlesau 1, 

Tel.: +49 (0)9202 535. Montag und Dienstag Ruhetage. 
www.krug-braeu.de **
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Brauerei Heckel, Vorstadt 3, Tel.: +49 (0)9202 493. 
Tägliche Ruhezeit von 13–17 Uhr. 

Brauerei Polster, Ortsteil Nankendorf, 
Tel.: +49 (0)9204 381. 

91367 Weißenohe
Klosterbrauerei Weißenohe GmbH & Co KG, Klosterstr. 20,

Tel.: +49 (0)9192 591. Sommer: Mo, Di Ruhetage. Winter: Mo–Mi
Ruhetage www.klosterbrauerei-weissenohe.de 

*   Brauereiführungen nach Vereinbarung möglich
**  Mindestteilnehmerzahl 10 Personen
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Brennereien

Brennerei Kaiser Edle Brände
Am Anger 2, 91083 Baiersdorf. 

Tel. + Fax: +49 (0)9133 3500
www.kaiser-baiersdorf.de

Bei uns bekommen Sie Apfelbrand, Obstbrand,  Zwetschgenwasser,
Birnenbrand, Apfelsaft und diverse Liköre. Unsere Hochleistungs-
Wasserbadbrennerei (Typ Export) in Schweißkonstruktion genügt
höchsten Qualitätsansprüche bei der Herstellung hocharomatischer
Edeldestillate. Besuchen Sie unsere Homepage.

Fränkische Edelbrennerei
Theiler

Isabella Weisel
Am Marktplatz 12, 91320 Ebermannstadt. 

Tel.: +49 (0)9194 9339. Fax: – 794448
www.brennerei-theiler.de

Edle fränkische Obstschnäpse, Geiste und Liköre aus sonnengereif-
ten Früchten, ausgezeichnet mit Medaillen des fränkischen Obst-
brennerverbandes. Verkostung und Brennereibesichtigung wäh-
rend unserer Ladenöffnungszeiten: Mo – Sa von 8–18 Uhr.

Brennerei und Hofladen Kormann
Zum Steig 2, OT Moggast, 91320 Ebermannstadt, 

Tel.: +49 (0)9194 9215  Fax: +49 (0)9194 249
www.kormann-online.de

Lernen Sie unsere ausge-
zeichneten Schnäpse und
Liköre sowie eine Vielzahl
weiterer Erzeugnisse wie
zum Beispiel Marmeladen,
Chutneys, Apfelmeerrettich,
mariniertes Gemüse, pikan-
te Zucchini und Kürbisse,
Bärlauch-Pesto, Essige usw.
bei einem Besuch in unse-
rem Hofladen kennen.

Für Gruppen ab 15 bis 55 Personen bieten wir nach Voranmeldung
Schnapsproben und auf Wunsch Kaffee und Kuchen oder Brotzeiten
in unserer Probierstube an. Öffnungszeiten Hofladen: Mo–Fr 10–18
Uhr, Sa von 9–16 Uhr. Nutzen Sie die vielfältigen Informationen
unserer Internetseiten. 
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Likörfabrikation Herbst
Debert 4, 91320 Ebermannstadt

Tel. +49 (0)9194 796696
www.frankenbitter.de

Original Frankenbitter ist ein milder Kräuterlikör,
hergestellt nach eigenem Rezept. Der Frankenbit-
ter enthält 39 erlesene Kräuter, die einen unver-
gleich-lichen Geschmack verleihen. Beim interna-
tionalen Spirituosenwettbewerb 2008 ist er mit
dem Qualitätssiegel „Sehr gut“ ausgezeichnet
worden. Verkauf im Geschäft nur nach telefoni-
scher Vereinbarung.  

Hotel-Gasthof-Brennerei Resengörg
Georg Schmitt

Hauptstr. 36, 91320 Ebermannstadt
Tel. +49 (0)9194 73930. Fax: +49 (0)9194 739373

www.resengoerg.de
Wir brennen alle Ostsorten der fruchtreichen Fränkischen Schweiz,
wie Zwetschgen, Kirschen, Mirabellen, Williams Birne und Wildkir-
schen. Außerdem destillieren wir Geiste von Schlehen, Himbeeren,
Walnüssen, Haselnüssen und Orangen. 

Sie können in unserem Haus bestens wohnen und gut bürgerlich
heimische Spezialitäten genießen. Unsere Spezialität sind Fischge-
richte (wir sind ausgezeichnet mit dem Fischehrenpreis).

Nach dem Essen können Sie mit unseren in Gold, Silber und Bronze
ausgezeichneten Schnäpsen das Mahl abrunden. 

Übrigens, alle Sorten können Sie natürlich nicht nur im Lokal genie-
ßen, sondern auch in 0,7 l Flaschen mit nach Hause nehmen, als
„hochgeistige Erinnerung“..

Auf Ihren Besuch freut sich Familie Schmitt 

Single Malt Whisky-Destillerie
„Blaue Maus“

Deutschland`s erste Single Malt Whiskydestillerie
Bamberger Str. 2, 91330 Eggolsheim/Neuses

Tel.: +49 (0)9545 7461, Fax: +49 (0)9545 50408
www.fleischmann-whisky.de

In unserer Destillerie stellen wir seit 1983 den ersten deutschen Sin-
gle Malt Whisky her. Wir bieten Ihnen in unseren Räumen eine Ver-
kostung unserer Whiskys und edler Obstbrände an. Besuchen Sie
unsere gemütliche im maritimen Stil eingerichtete Gaststätte. hier
können Sie unsere Destillate auch verköstigen. Destillerieführun-
gen nach Absprache.
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Landgasthof Zehner
Feuersteinstr. 55, 91330 Eggolsheim 

OT Drosendorf.
Tel.: +49 (0)9545 950264. 
Fax: +49 (0)9545 950265

www.landgasthof-zehner.de
Wir laden Sie ein zu saisonalen Spezialitäten, die in den fränkischen
Feldern, Wäldern und Bächen reifen. Genießen Sie eine meisterhaf-
te fränkische Küche und ausgezeichnete Destillate. Spezialitäten
wie Kellerbierbrand, Heugeist oder Quittenbrand und viele mehr
wollen entdeckt werden. Individuelle Schnapsproben und Brenne-
reiführungen machen wir gerne nach Voranmeldung. Und zum 
Verweilen bieten wir komfortable Gästezimmer.

Brennerei Erlwein
Hundsboden 21 a, 91349 Egloffstein

Tel.: +49 (0)9197 1698. Fax: +49 (0)9197 6259414
E-Mail: Erlwein_Rositta@web.de

„Qualität vor Quantität“ stand schon
bei unseren Eltern an erster Stelle. Die-
ser Gedanke wird seit 40 Jahren von
Generation zu Generation weitergege-
ben. Unsere Früchte werden in Handar-
beit überwiegend aus eigenen Steu-
obstbeständen geerntet und zu
hochwertigen Geisten, edlen Bränden
und fruchtigen Likören, sowie Charle-
magner (Edel-Schaumwein) weiterver-
arbeitet. 
Zahlreiche Prämierungen in Gold, Sil-
ber und Bronze bestätigen die Qualität
unserer Brände. Wir freuen uns, Sie in

unserer neuen Probierstube  begrüßen und verwöhnen zu dürfen.
Für Gruppen bieten wir zur Schnapsprobe Brotzeiten sowie Kaffee
und Kuchen an. Gerne vereinbaren wir mit Ihnen einen Termin.

Brennerei Ebenhack
Affalterthal 12, 91349 Egloffstein

Tel.:+ Fax: +49 (0)9197 1415
In unserer kleinen Brennerei verarbeiten wir 12 verschiedene Obsts-
orten zu edlen Geisten, wohlschmeckenden Bränden und fruchtigen
Likören. Das Obst stammt überwiegend aus eigenem, kontrolliert-
integrierten Anbau, das wir selbstverständlich – je nach Saison –
auch baumfrisch zum Verkauf anbieten. Nach telefonischer Verein-
barung sind wir immer für Sie da.
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Die Kleinbrennerei Rackelmann
Georg Rackelmann

Hundshaupten 2a, 91349 Egloffstein
Tel.: +49 (0)9197 8885

www.die-kleinbrennerei.de

Willkommen in Hundshaupten
Verbinden Sie einen Ausflug zum Wildpark Hundshaupten mit
einem anschließenden Besuch unserer Kleinbrennerei. Naturpro-
dukte, wie z. B. Kirschbrand, Aprikosenbrand, Schlehengeist, Willi-
ams, Wildpflaume, Sauerkirschlikör, Kaffeelikör oder Zwetschgen-
brand stehen Ihnen in formschönen Flaschen zur Auswahl. Unser
eigener Obstbau liefert hervorragende Rahmenbedingungen zum
Erzeugen edler Destillate. 

Nach Voranmeldung können Sie, gerne auch als Gruppe, unsere
Brennerei besichtigen und sich über die Arbeitsschritte von der
Ernte bis zur richtigen Verkostung informieren. 

Unsere Lamas machen einen Besuch bei uns auch für Kinder inter-
essant. Für einen längeren Aufenthalt steht Ihnen unsere Ferien-
wohnung zur Verfügung.

Brennerei & Probierstube Pingold
Hopfen- und Obstbaubetrieb 
Lilling 4, 91322 Gräfenberg 

Tel.: +49 (0)9192 7494 
Fax: +49 (0)9192 6936. 

www.pingold.com 

Vom Kneipp-Bund e.V. anerkannter Gesundheitshof.

Auf unserem Hof destillieren wir feine Obstschnäpse, Kräuter-
schnaps und stellen fruchtige Liköre her. Im Hofladen finden Sie
außerdem z.B. hausgemachte Marmeladen, Dosenwurst und ande-
re Produkte. Sie finden verschiedene Geschenkideen und gerne
stellen wir für Sie individuelle Geschenkkörbe zusammen.

In unserer Probierstube servieren wir Ihnen auf Voranmeldung, für
Ihre Gruppe von 15-50 Personen, nach einer Betriebsbesichtigung
mit Schnapsprobe, Kaffee und selbst gebackenen Kuchen, Brotzei-
ten und/oder fränkische Spezialitäten.  Wir freuen uns, Sie auf
unserem Hof zu begrüßen.

Öffnungszeiten Hofladen: Mo-Do: 17–19 Uhr; Fr: 14–18 Uhr; 
Sa: 10–16 Uhr und nach telefonischer Absprache. 
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Brennerei Inge Blank
Schulmühle 14

91332 Veilbronn / Heiligenstadt
Tel. + Fax: +49 (0)9198 1023

Mobil: +49 (0)160  92304283
Fränkische Obstbrände  – ob Pflaume, Quitte,
Zwetschge, Aprikose, Kirsche, Williams, Mira-
belle oder Apfel – für jeden Geschmack ein Ver-
gnügen.

Längst bekannt wie meine köstlichen, handgef-
ertigten Pralinen, ein wahrer Trüffeltraum, sind
meine hausgemachten, fruchtigen Marmela-
den. 

Außerdem gibt es einen feinen, kleinen Laden
für Accessoires rund um Tisch, Garten und Ter-
rasse.

Dazu ausgefallene Mode für die Dame und den
Herrn.

Mode einfach anders! 

Brennerei Brehmer-Knauer 
Hauptstrasse 51, 91355 Hiltpoltstein 

Tel.: +49 (0)9192 993495. Fax: -993496 
Unsere kleine Hausbrennerei liegt am Fuße
der Hiltpoltsteiner Burg.  Wir verwenden für
unsere Brände und Liköre ausschließlich

Früchte unserer eigenen Streuobstwiesen sowie aus 
der Region. Verkostung und Besichtigung nach Vereinbarung.
Besonderheiten: Bierbrand, Bierlikör, Vogelbeerlikör, Löwenzahnli-
kör. Öffnungszeiten: Fr. 15.30–17.30 Uhr und Sa, 10.00–12.00 Uhr
sowie täglich nach Vereinbarung.

Obstbau und Brennerei Fahner
Forchheimer Str. 25, 91338 Igensdorf

Tel.: +49 (0)9192 997640. Fax: +49 (0)9192 329
Auf unserem Obsthof am Rande der Fränkischen Schweiz verwan-
deln wir die süßesten Früchte aus unseren Obstgärten in flüssige
Gaumenfreuden. In unserem Hofladen erhalten Sie prämierte
Destillate und hausgemachten Liköre sowie weitere Produkte aus
eigenem Obst in vielfältiger Auswahl. Öffnungszeiten: Mo, Mi, Do, Fr
von 10–12 und 14–18 Uhr, Sa von 9–14 Uhr und nach Vereinbarung.
Schnapsproben für Gruppen sind nach Absprache möglich. Wir freu-
en uns auf Ihren Besuch.
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Gasthaus – Brennerei mit Lindenkeller
„Zum schwarzen Adler“

Hauptstr. 45, 91356 Kirchehrenbach
Tel.: +49 (0)9191 94448.  

www.gasthaus-sponsel.de
In unserer Brennerei stellen wir seit Jahrhunderten fränkische
Schnäpse her. Reinheit ist unser oberstes Gebot. In der gemütlichen
Gaststube oder auf dem Lindenkeller. Bierkeller ab Mai geöffnet,
täglich ab 16 Uhr. Sonn- und Feiertage von 12 bis 22 Uhr geöffnet.
Fränkische Brotzeit, warme Küche auf Bestellung. Lage: zwischen
Wiesenthau und Kirchehrenbach.

Edelbrennerei „Schnapsbartel“, seit 1909
Mühlweg 2, 91358 Kunreuth

Tel.: +49 (0)91 99 343. Fax: +49 (0)91 99698163
www.walberla.de/schnapsbartel/

Wir bieten Ihnen viele „Schlupfwinkel“ in Sachen edler Obstbrände;
zirka 50 Sorten stellen wir zur Auswahl. Von den edelsten Wildobst-
früchten, Beeren, Wurzeln und Kräutern bis hin zu harmonischen
Bränden. Erleben Sie bei uns den neuen Horizont. Entdecken Sie
den Geist des ursprünglichen, traumhaften Trinkgenusses einer
unvergleichlichen Spezialität: unseres Kräuterlikörs „Hofgeist“ mit
52 %. Er lässt Sie alles vergessen, was Sie bisher getrunken haben.
Neu ist auch unser „Walnussgeist“ aus eigenen Nüssen. Selbst
Hand angelegt von der Frucht bis ins Glas. Besonders empfehlens-
wert ist unser „schwergewichtiger Franke“, ein Kräuterlikör mit 
56 %. Auch unsere Steinobstbrände sind handentsteint und mit
Sorgfalt destilliert. Warten Sie nicht länger und besuchen Sie uns in
Kunreuth. Wir freuen uns auf Ihren Besuch. Öffnungszeiten der 
Probierstube: Mo, Fr, Sa ganztägig, sonntags nach Anmeldung.

Kunreuth liegt idyllisch gelegen zwischen dem „Walberla“ und dem
Trachtendorf Effeltrich, umrahmt von Streuobstwiesen. Besuchen
sie unseren historischen Kulturerlebnispfad. 

Brennerei „Feesenhof“
Weingarts 11, 91358 Kunreuth

Tel.: +49 (0)9199 366. Fax: -698091
www.feesenhof.de

Auf unserem Obsthof am Rande des Walberla brennen wir reife Früch-
te zu feinen Bränden, edlen Geistern und wohlschmeckenden Likö-
ren. Unser eigener Obstbau ist gewähr für höchste Qualität. Bei uns
erhalten sie auch Obst Frisch, wie Kirschen Zwetschgen, Birnen, und
Äpfel. Letztere bei uns erhältlich bis April. Verkosten sie auch unseren
„Charlemagner“ – der Edelschaumwein aus Äpfeln. Hergestellt im
Traditionellen Flaschengärverfahren, ein Hochgenuss der Sinne.
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Brennerei und Terrassencafé 
Weingarts 20, 91358 Kunreuth

Tel.: +49 (0)9199 697071
www.geist-reich.biz

➤ Obstbrände und Liköre von eigenem Obst hergestellt 
➤ attraktive, stilvolle Geschenkflaschen, Präsentkörbe
➤ Brennereiführungen, Proben, Brotzeiten
➤ hausgemachte Marmeladen, Gelees, Chutneys
➤ frisches Obst & Nüsse (saisonal)
➤ selbst gebackene Kuchen und frische Waffeln 
➤ Hofladen: Di, Fr, Sa von 9–20 Uhr offen 
➤ Café: Di, Fr-So u. feiertags von 9–20 Uhr offen

Edelbrände von Dahlmann-Schmidt, seit 1887 
OT Mittelehrenbach 34, 91359 Leutenbach

Tel.: +49 (0)9199 208, Fax: +49 (0)9199 1637
www.dahlmann-schmidt.de

Sommertage zum Schmecken und Riechen.....

Seit 1887  beherrschen wir die Kunst, den Sommer in Flaschen zu
füllen. Edle und prämierte Obstbrände aus unseren Streuobstbe-
ständen wollen verständige Genießer für sich „erwärmen“. Wir
brennen für Sie, nach alter Tradition, doppelt. Besuchen Sie uns in
unserer Probierstube. Erleben sie Ihre Urlaub in unseren ****-
Ferienwohnungen. 

Obstbrennerei und Metzgerei Oßmann
Mittelehrenbach 71,  91359 Leutenbach

Tel.: +49 (0)9199 6974-04. Fax: +49 (0)9199 6974-05
www.ossmann.de

E-Mail:obstbrennerei@ossmann.de

Familienbetrieb seit 1771
Unsere edlen Brände werden noch im alten Dop-
pelbrand-Verfahren hergestellt. Dabei verarbei-
ten wir stets beste Qualität aus frischen Früchten
des eigenen Anbaus oder Region. So garantieren
wir auch, dass unsere Brände ohne Zugabe von

Zucker, Geschmacksverstärkern oder Aromen und Essenzen entste-
hen. Bei der Herstellung unserer Liköre verwenden wir ausschließlich
frische Kräuter, Gewürze, Obst, Blüten (z. B. Rosenblütenblätter) oder
Wurzeln – angesetzt im eigenen hochprozentigen Brand. 
Im Probierstüberl bewirten wir Sie auf Voranmeldung (für Gruppen
bis 30 Pers.) mit gutbürgerlicher fränkischer Küche oder selbst pro-
duzierten fränkischen Wurstspezialitäten aus unserer Metzgerei.
Auf Wunsch mit Brennereiführung. Lassen sie sich bei einer Probe
überzeugen! Oder nutzen Sie die bequeme Möglichkeit über unse-
ren Online-Shop zu bestellen.
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Edelbranntweinbrennerei Dorsch
Hildegunde Dorsch

Dorfstr. 11 + 13, 91359 Leutenbach
Tel.: +49 (0)9199 279  Fax: +49 (0)9199 698020

www.pension-rumpler.de
Wir stellen sämtliche Obstschnäpse nach überlieferter Güte und
Qualität her. Probiermöglichkeiten bestehen während der Öffnungs-
zeiten unserer geschmackvoll eingerichteten Gästezimmer mit
Du/WC möbl. Balkon, Teeküche mit Kühlschrank, 2 sep. Aufent-
halts- und Frühstücksräume mit Sat-TV  gibt es bei uns ab 24,– €

pro Person und Tag. Hausprospekt. Keine Haustiere.

„Tag der offenen Brennereien und Brauereien“
in 16 Brennereien und 3 Brauereien 

rund ums Walberla 
am Sonntag, 17. Oktober 2010 
am Sonntag, 16. Oktober 2011

(jeweils am dritten Sonntag im Oktober)
von 10.00 bis 17.00 Uhr

Unsere 5 Wander- und Radtourenvorschläge „Genießerwege rund
ums Walberla“ erschließen Ihnen unsere herrliche Gegend! Die
Wegbeschreibungen finden Sie in der Broschüre „Genießerwege“
oder im Internet. Jeden Mittwoch im Jahr können Sie eine Brennerei
oder Brauerei besichtigen und edle Destillate oder köstliches Bier
probieren. Vor den Besichtigungen bieten wir Ihnen jeweils eine
geführte Themen-Wanderung an. Alle Termine finden Sie in unserer
Homepage und im Flyer. Nähere Einzelheiten in unserer Homepage:

www.schnaps-brennerei.com     bzw.     www.walberla.de
Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

Tourismusverein „Rund ums Walberla-Ehrenbürg e.V.“, 
Heugasse 13, 91356 Kirchehrenbach, Tel.: +49 (0)9191 978931.

Brennerei „Peterhof“ – Gerhard Reichold
Ortspitz 14, 91359 Leutenbach

Tel.: +49 (0)91 97 – 9 17  
www.reichold-peterhof.de

In unserer Edelbrennerei werden nur Früchte aus unseren eigenen
Obstgärten zu prämierten Bränden und „Geistern“ sowie aromati-
schen Likören verarbeitet. Besichtigungen und Verkostungen in
unserer Probierstube sind jederzeit nach telefonischer Vereinba-
rung möglich. Während Sie Ihre Urlaubstage in unseren komforta-
blen Ferienwohnungen genießen, können Sie auch den Geheimnis-
sen des Destillierens auf den Grund gehen.
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Brennerei Siebenhaar
Dietzhof 13, 91359 Leutenbach

Tel.: +49 (0)9199 697570  Fax: -697572
E-Mail: brennerei.siebenhaar@gmx.de

Wir stellen seit Jahrzehnten fränkische
Schnäpse und Liköre her. Reinheit ist unser

oberstes Gebot. Aromen oder Essenzen werden weder bei den Brän-
den noch bei den Likören verwendet. In unserer gemütlichen Probier-
stube (25-30 Personen) liefern wir den Beweis: Seit Jahren ist unsere
zufriedene Kundschaft die beste Werbung nach dem Motto: „Einer
macht’s dem andern klar, den guten Schnaps hat Siebenhaar“.

Brennerei Singer
Mittelehrenbach 19, 91359 Leutenbach

Tel.: +49 (0)9199 385. Fax: +49 (0)9199 697436
www.brennerei-singer.de

Direkt neben dem 1893 errichteten Dorfbrunnen finden Sie unseren
denkmalgeschützten Fachwerkbauernhof. 
Mit moderner Destillationstechnik und Obst aus unseren eigenen
Gärten werden unsere Feinbrände, Geiste und Liköre für Sie scho-
nend zubereitet. Hausgemachte Fruchtaufstriche, Säfte aus eignen
Streuobstwiesen, Zwetschgen, Kirschen und Walnüssen (je nach
Saison) runden unser Angebot ab.

Brennerei Reck
Raimund Reck

Rosengasse 14, 91359 Leutenbach
Tel.: +49 (0)9199 933. Fax: +49 (0)9199 6969768

Unser Brennrecht besteht schon mehr als 100 Jahre. „Klein aber fein
– so soll es doch sein“. Kommen Sie und probieren Sie unsere Brän-
de vom eigenen Obstbaumbestand. Außerdem bieten wir frisch
gebackenes Holzofenbrot, Eier wie auch selbst gemachte Dosen-
wurst und Geräuchertes. Für Übernachtungsgäste steht eine gemüt-
lich Fewo für 4–6 Personen zur Verfügung.

Brennerei Hack                                      
Elsenberg 8, 91361 Pinzberg

Tel.: +49 (0)9191 5767 Fax. -57 90
www.brennerei-hack.de                                      

Wir stellen über 20 edle Brände, Geiste und Liköre her, mit Obst aus
unseren Streuobstgärten. Die kostenlose Probe unserer Brände ist
für uns selbstverständlich. Ihren erholsamen Urlaub können Sie in
unserer urig eingerichteten Ferienwohnung verbringen. Am 4. Sonn-
tag im Sept. alljährlich  „Tag der offenen Türe“ statt. Wir erwarten
Sie mit Musik und fränkischen Schmankerl. 
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Brennerei Wilhelm
Manfred Wilhelm

Dobenreuther Str. 10, 
91361 Pinzberg-Dobenreuth

Tel.: +49 (0)9199 1832
In unserer, im Jahre 2000 neu errichteten Bren-
nerei, werden feinste und aromatische Obst-
brände und Geiste destilliert. Außerdem bie-
ten wir Ihnen eine Vielzahl von Likören an.
Gerne würden wir sie von der Qualität unserer
Produkte bei einer kostenlosen Probe über-
zeugen. 

Edelschnapsbrennerei Held
Wannbach 13, 91362 Pretzfeld

Tel.: +49 (0)9194 9355
Wir brennen neun verschiedene Obstschnäpse – nur aus der Frucht.
Alle Sorten sind von der Qualitätskontrolle „Fränkischer Obstbren-
nerverband“ in Würzburg mit Gold, Silber oder Bronze ausgezeich-
net worden. 

In unserer gemütlichen Probierstube haben Sie ausreichend Gele-
genheit, alle Sorten zu testen. Täglich von 9–20 Uhr geöffnet. Grup-
pen nach telefonischer Vereinbarung.

Edeldestillerie Familie P. + G. Müller
Unterzaunsbach 22, 91362 Pretzfeld

Tel.: und Fax: +49 (0)9194 7961-92 und -94
edeldestillerie@aol.com

www.edelgeist.de

Qualität vor Quantität
Unser bäuerlicher Familienbetrieb
liegt inmitten der Fränkischen
Schweiz und verfügt seit Generatio-
nen über Streuobstwiesen. Der 
Einklang mit der Natur geht uns vor
einer Massenproduktion. Diese 
Tradition verbunden mit der aller-
neuesten Destillationstechnik ergibt
die besten Brände, Geiste und 
Liköre. Nach Vereinb.: Besichtung,
Schaubetrieb und Verkostung. Ein-
zelflaschenverkauf und Geschenk-
Arrangements. 
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Edelobstbrennerei- Gasthof Mühlhäuser
Wannbach 61, 91362 Pretzfeld.

Tel.: +49 (0)9194 9253
Unsere Edelobstbrände, aus eigenem Anbau, werden seit Genera-
tionen in gleicher Qualität gebrannt. Hausgemachte Brotzeiten,
fränkische Spezialitäten, Wildgerichte, frische Forellen und Karpfen
bekommen Sie in unserem Gasthof serviert. 
Die modernen Gästezimmer sind alle mit Dusche/WC und TV ausge-
stattet. Montag ist Ruhetag.

Edelbrennerei Haas
Schmiedsgasse 2, 91362 Pretzfeld

Tel.: +49 (0)9194 1256. Fax: -794144
www.destillerie-haas.de

➤ Einzige Edelbrennerei der Region, die 3x vom
„Feinschmecker“ ausgezeichnet wurde

➤ Auszeichnung der DLG „Preis der Besten“

➤ Einzige Edelbrennerei der Region, die der
Qualitätsvereinigung „Rosenhut“ angehört

➤ Alle Brände sind von der DLG oder Destillata mit Gold-, Silber-
oder Bronzemedaillen ausgezeichnet

➤ 100 verschiedene Sorten Brände, Geiste und Liköre stehen 
für Sie bereit

➤ Eigener Brennobstanbau

➤ Spezialität: Wildfruchtbrände

➤ 50 gemütliche Plätze in unserer Probierstube

➤ Brennerei (im Nebenraum) auf Wunsch in Betrieb

➤ Edelbrandverkostung mit Bewirtung nach Voranmeldung immer
möglich. Dazu fränkisches Brotzeitbuffet oder warme Speisen. 

➤ Geöffnet: Montag bis Freitag, von 9–12.30 Uhr und 14–18 Uhr,
Samstag von 9–14 Uhr und nach Voranmeldung.

Brennerei Kern
Bernhard Kern

Schlaifhausen 27, 91369 Wiesenthau
Tel.: +49 (0)9199 363. Fax: +49 (0)9199 1205

www.edelbrennerei-kern.de

In unserer Edelbrennerei, die am Fuße des Walberla, einem keltischen
Plateauberg liegt, stellen wir nach alten Familienrezepten verschiede-
ne edle Liköre und Schnäpse aus sonnengereiften Früchten her. 
Über 50 Sorten können Sie jederzeit nach Terminvereinbarung ken-
nenlernen; bei einer Schnapsprobe in unserem Probierstübchen,
oder bei Ihnen zu Hause – je nach Absprache.
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Brennerei Wunder
Bayreuther Straße 3, Muggendorf

91346 Markt Wiesenttal
Tel.: +49 (0)9196 394. 
Fax: +49 (0)9196 1672

www.brennerei-wunder.de

– Edle Obstbrände, Geiste, Liköre

– Verkauf ab Haus

– Versand nach Vereinbarung

– Verkostung nach Vereinbarung

Adlerbrennerei M. Pircher
Dorfplatz 11, Streitberg, 91346 Markt Wiesenttal

Tel.: +49 (0)9196 325  E-Mail: adlerbrennerei@aol.com
www.adlerbrennerei.de

In unserer Probierstube „Höhlenklause“, direkt unterhalb des Auf-
stieges zur bekannten Binghöhle servieren wir das ganze Jahr über
(auch an Sonn- und Feiertagen), außer „Streitberger-Schütz- Bit-
ter“, 45 hausgemachte, außergewöhnliche Schnäpse und Liköre in
freundlicher und gemütlicher Atmosphäre. 
Unsere Öffnungszeiten sind täglich von 10 bis 20 Uhr. Brennereibe-
sichtigung nach Vereinbarung. Gruppen bis 30 Personen.

Brennerei – Pension Seybert
Oberer Markt 12, Muggendorf

91346 Markt Wiesenttal
Tel.: +49 (0)9196 372

„Wie köstlich ist das, Seyberts Obstbrand im Glas.“
In unserer gut geführten, waldnahen Pension mit familiärer Atmo-
sphäre bieten wir Ihnen, nach altbewährter Tradition und Qualität
hergestellt, edle fränkische Obstspezialitäten als Destillate und Likö-
re. Für Einkäufe und Proben stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.

Brennerei-Gasthaus Heid
Wohlmannsgesees 1, 91346 Markt Wiesenttal

Tel.: +49 (0)9196 306
➤ Unser Betrieb liegt im herzen der Fränkischen Schweiz.

➤ Wir stellen diverse Destillate aus unserem eigenen Obstanbau her

➤ Unser Gasthaus bietet fränkische Brotzeiten, knackige Salat-
teller und schmackhafte Braten

➤ Einkaufen und Probieren können Sie in unserer Gaststätte

➤ Die Gästezimmer verfügen alle über Du/Bad/WC 
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Alte Kurhausbrennerei
Hans Hertlein GmbH und Co KG
Hans-Hertlein-Str. 6, Streitberg

91346 Markt Wiesenttal. 
Tel.: +49 (0)9196 777

www.streitberger-bitter.de

SCHAUEN SIE MAL REIN! 
Hier gibt´s den feinen Hertleins 
„Streitberger Bitter“ 

Außerdem:
exzellente Brände herrliche Liköre 
… und viele Geschenkideen.

• Unser Betrieb ist ausgezeichnet mit dem
„Preis der Besten“ der DLG.

• Die Öffnungszeiten:
Montag – Donnerstag von 8 bis 16 Uhr
freitags von 8 bis 15 Uhr 
samstags von 10 bis 12 Uhr

• Betriebsbesichtigungen mit Verkostung und
Einkaufsmöglichkeit nach Vereinbarung.
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Möchten Sie mehr von der Region wissen?
Folgende allgemeine Prospekte 

sind verfügbar:

➤ Urlaubsberater Fränkische Schweiz, mit 600 
Quartieren in allen Kategorien 

➤ Übersichtskarte mit zahlreichen Tipps und Infos 

➤ Radwanderkarte Fränkische Schweiz € 8,60  

➤ Radwanderführer „Burgenstraße“ € 7,50 

➤ Radfahrtipps; Streckenvorschläge 

➤ Radeln mit Kindern

➤ Nordic Walking – Strecken

➤ Höhlenprospekt

➤ Campen, Zelten, Jugendfreizeit 

➤ Museumsführer 

➤ Osterbrunnen der Region 

➤ Salesguide (Handbuch für Gruppenreisen) 

➤ Restaurantführer (mit Öffnungszeiten aller
gastronomischen Betriebe)

➤ Kirchweihführer

➤ Veranstaltungsprospekt

➤ Kinderfreundliche Angebote

➤ Wandern

➤ Wandern auf dem Frankenweg

➤ Wandern auf dem fränkischen Gebirgsweg

Kostenlos zu bestellen bei der:
Tourismuszentrale Fränkische Schweiz
Oberes Tor 1, 91320 Ebermannstadt
Tel.: +49 (0)9191 86-1054. Fax: +49 (0)9194 797776

www.fraenkische-schweiz.com
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CHARLEMAGNER
Edel-Schaumwein 
aus der fränkischen Schweiz

Grundlage für den CHARLEMAGNER ist  ein
Apfelwein aus Früchten, die aus den Obst-
gärten in der Fränkischen Schweiz stam-
men. Seinen einzigartig erfrischenden
Geschmack erhält er von den vielen alten
Sorten, die dort auch heute noch geerntet
werden. Dieser Wein wird noch einmal in
der Flasche zur Gärung gebracht, angeregt
durch die Beigabe von Zucker und speziel-
len Hefen. So entsteht die Kohlensäure, 
die dem CHARLEMAGNER später die fein 
prickelnde Note verleiht. 

Nach einigen Monaten der Reife im kühlen dunklen Keller wird die
Hefe durch Rütteln von Hand und anschließendem Kühlbad so aus
der Flasche entfernt, dass nur CHARLEMAGNER zurückbleibt.
„Degorgieren” nennt man diesen Arbeitsschritt. Jetzt mit Naturkor-
ken verschlossen, entfaltet er nach vier Wochen Lagerung sein vol-
les Aroma! 

CHARLEMAGNER wurde auf Initiative der Obstbauberatung am
Landratsamt Forchheim entwickelt. 

Mittlerweile können Sie dieses einzigartige Getränk bei folgenden
Produzenten erwerben:

➤ Georg Beutner, Weingarts 11, 91358 Kunreuth, 
Tel.: +49 (0)9199 366

➤ Charlemagner Manufaktur, Untere Bayerische Gasse 19,  
91320 Ebermannstadt, Tel.: +49 (0)9194 9153

➤ Otto Siebenhaar, Dietzhof 13, 91359 Leutenbach, 
Tel.: +49 (0)9199 697570

➤ Rositta Erlwein, Hundsboden 21 a, 91349 Egloffstein, 
Tel.: +49 (0)9197 1698

➤ Obstbau und Brennerei Fahner, Forchheimer Str. 25, 
91338 Igensdorf, Tel.: +49 (0)9192 997640

➤ Johann Schilling, Schellenberger Str. 54 a, 96049 Bamberg, 
Tel.: +49 (0)951 51935488

➤ Franz-Josef Weisel, Mittelehrenbach 57, 91359 Leutenbach, 
Tel.: +49 (0)9199 485
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... ein kaiserliches Getränk!
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